
Programme Ateliers de cuisine Chloé&co au Cottage à Villerville – Juillet 2011  
Réservations au 06 63 14 46 99        

 www.lacuisineadomicile.com              www.lecottagevillerville.com 
Cours de 1h30 (dégustation sur place / à emporter) :  

40 € / enfant      50 € / adulte    
 
 
 

 Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche 

4 au 10 juillet 
 
 

4    10h30-12h  
Kids 

 

Œufs mimosa 
ciboulette  /radis 

 
Smoothie fruits frais / 

yaourt 
 

Madeleines 

5     10h30-12h  
Kids 

 
Tomates farcies au 

thon / herbes 
 

Gaspacho de melon / 
menthe 

 
Biscuit roulé à la 

confiture 
 

 

6    10h30-12h  
Kids & Parents  

 
Hamburger  Maison 

 
Salade de jeunes 

pousses / copeaux 
de légumes 

 
Brownies aux pépites 

de framboises 

7     10h30-12h  
Panier Pic Nic 

 
Taboulé de quinoa / 
légumes croquants / 
menthe / graines de 

courge 
 

Sandwiche viande 
des Grisons / 

mimolette / carottes / 
Savora 

 
Clafoutis aux fruits 

de saison 

8      10h30-12h  
Dej de filles 

 
Parmentier de poulet 

/ citrons confits / 
purée de patate 
douce / vanille  

 
Salade de mesclun / 
copeaux de légumes 

 
Gratin d’abricots en 

sabayon / pistaches / 
Amaretto 

9     10h30-12h  
Amuse-bouches 

 
Nems snackés de 

viande des Grisons / 
roquette /mozzarella 

/ fraises 
 

Croustillants de 
saumon mi-cuit / 

épinards / tandoori 
 

Financiers aux 
graines de courge 

 
Tartare de fruits 
rouges / basilic / 

citron vert 
 

 

11 au 17 juillet 
 

11     10h30-12h  
Kids 

 

Croque Monsieur 
conté / viande des 

Grisons 
 

Salade de fruits frais 
/ pépites de chocolat 

 
Sablés 

12     10h30-12h  
Kids 

 

Brownies aux pépites 
de framboises  

 
Petits pots de crème 

au chocolat 
 

Cookies au chocolat 

13    10h30-12h  
Kids & Parents  

 
Pizza maison 

 
Salade de jeunes 

pousses /copeaux de 
légumes 

 
Crumble amandes et 

fruits de saison 

14     10h30-12h  
Panier Pic Nic 

 

Salade de légumes 
verts / copeaux de 

parmesan / amandes 
 

Bagel thon, pousses 
d’épinards / citron / 

fromage frais / 
herbes 

 
Tartare de fruits 
rouges / basilic / 

citron vert 

15     10h30-12h  
Dej de filles 

 
Croustillants de 

saumon mi-cuit / 
épinards / tandoori 

 
Salade de mesclun / 
copeaux de légumes 

 
Fontainebleau fruits 

rouges / biscuits 
roses / chocolat 

blanc 

16     10h30-12h  
Amuse-bouches 

 
Sablés au parmesan 

et graines de courges 
 

Verrines de petits 
pois / chèvre / 

menthe 
 

Madeleines 
 

Gaspacho de fraises 
/ framboises / 

tomates / basilic 

 



18 au 24 juillet 
 

18     10h30-12h  
Kids 

 

Œufs mimosa 
ciboulette  /radis 

 
Smoothie fruits frais / 

yaourt 
 

Madeleines 

19     10h30-12h  
Kids 

 
Tomates farcies au 

thon / herbes 
 

Gaspacho de melon / 
menthe 

 
Biscuit roulé à la 

confiture 
 

 

20    10h30-12h  
Kids & Parents  

 
Hamburger  Maison 

 
Salade de jeunes 

pousses / copeaux 
de légumes 

 
Brownies aux pépites 

de framboises 

21     10h30-12h  
Panier Pic Nic 

 
Taboulé de quinoa / 
légumes croquants / 
menthe / graines de 

courge 
 

Sandwiche viande 
des Grisons / 

mimolette / carottes / 
Savora 

 
Clafoutis aux fruits 

de saison 

22     10h30-12h  
Dej de filles 

 
Parmentier de poulet 

/ citrons confits / 
purée de patate 
douce / vanille  

 
Salade de mesclun / 
copeaux de légumes 

 
Gratin d’abricots en 

sabayon / pistaches / 
Amaretto 

23     10h30-12h  
Amuse-bouches 

 
Nems snackés de 

viande des Grisons / 
roquette /mozzarella 

/ fraises 
 

Croustillants de 
saumon mi-cuit / 

épinards / tandoori 
 

Financiers aux 
graines de courge 

 
Tartare de fruits 
rouges / basilic / 

citron vert 
 

 

25 au 31 juillet 
 

25     10h30-12h  
Kids 

 

Croque Monsieur 
conté / viande des 

Grisons 
 

Salade de fruits frais 
/ pépites de chocolat 

 
Sablés 

26     10h30-12h  
Kids 

 

Brownies aux pépites 
de framboises  

 
Petits pots de crème 

au chocolat 
 

Cookies au chocolat 

27    10h30-12h  
Kids & Parents  

 
Pizza maison 

 
Salade de jeunes 

pousses /copeaux de 
légumes 

 
Crumble amandes et 

fruits de saison 

28     10h30-12h  
Panier Pic Nic 

 

Salade de légumes 
verts / copeaux de 

parmesan / amandes 
 

Bagel thon, pousses 
d’épinards / citron / 

fromage frais / 
herbes 

 
Tartare de fruits 
rouges / basilic / 

citron vert 

29     10h30-12h  
Dej de filles 

 
Croustillants de 

saumon mi-cuit / 
épinards / tandoori 

 
Salade de mesclun / 
copeaux de légumes 

 
Fontainebleau fruits 

rouges / biscuits 
roses / chocolat 

blanc 

30     10h30-12h  
Amuse-bouches 

 
Sablés au parmesan 

et graines de courges 
 

Verrines de petits 
pois / chèvre / 

menthe 
 

Madeleines 
 

Gaspacho de fraises 
/ framboises / 

tomates / basilic 

 

 


